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Optimalno rešenje za sve profesionalne kuhinje. 

Preporučuje se za restorane, hotele i barove. 

Pearl L je potpuno sklopljena robusna 

prohromska jedinica sa prohromskim mostom, 

prohromskom posudom za vodu (kapaciteta 44 

litara), prohromskim poklopcem za posudu i 

odvodnom slavinom za vodu. 

Integrisana prohromska zaštitna rešetka 

sprečava direktan kontakt vakuum kese i 

grejnog tela, pumpe i plovka. Jaka cirkulaciona 

pumpa obezbeđuje optimalnu temperaturnu 

stabilnost i cirkulaciju vode u posudi.  

Zahvaljujući integrisanom tajmeru, omogućeno 

je praćenje preostalog vremena kuvanja. 

Kao zatvorena jedinica smanjuje se isparavanje 

vode tokom dužeg vremena kuvanja.  

Posuda za kuvanje i njegov poklopac se 

jednostavno  održavaju, te se mogu prati i u 

mašini za sudove. 

Preporuka je da se prilikom kuvanja namirnica 

posuda sa hranom ne napuni više od polovine 

kapaciteta (kg), kako bi bila osigurana dobra 

cirkulacija vode i kako bi se održavala 

koenzistentna temperatura unutar posude. 

L posuda za vodu (44 litara): do oko 20 kg 

proizvoda 

 

 

Karakteristike 

• Temperaturna stabilnost od ±0.03 °C 

• Vodootporna tastatura 

• VFD temperaturni displej 

• Kućište od nerđajućeg čelika  

• Alarm za nizak nivo vode 

• Tajmer 

• Pumpa visokog kapaciteta (14l/min) 

• Prohromska zaštitna rešetka 

(standardna oprema) 

• Laka instalacija sa montažnim nosačem 

• Prohromska zaštitna rešetka 

(standardna oprema) 

• Zaštitna parna barijera 

• Temperaturni displej sa jedicama °C i °F 

• Prohromski most 

• Izolovana posuda za vodu 

• Prohromski poklopac posude za vodu 

• Odvodna slavina za vodu 

• Robusne ručke 

• Zaštitna klasa IPX4: Zaštita protiv 

prskanja vode 
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 TEHNIČKE KARAKTIRISTIKE 

Model Pearl S 
Temperaturni raspon 20oC – 95oC 
Temperaturna stabilnost ±0,03oC 
Temperaturni displej LED 
Napon 230 V / 50-60 Hz 

Poštrošnja struje 9,2 A 
Grejni kapacitet 2 kW 
Protok na 0 bara 14 l/min 
Protok na 0 litara 0,3 bar 
Napon (opcije) 115 V / 60 Hz 

230 V / 50-60 Hz 
Spoljašnje dimenzije (DxŠxV) 537 x 697 x 374 mm 
Težina 21 kg 
Standardi CE 

RoHs 
Zaštita od niskog nivoa Plutajući prekidač 
Alarmi Akustični  

Optički 
Dozvoljena ambijentalna 
temperatura 

5oC do 40oC 

 

 


