
Jedan jedini originalni nemački uređaj za suvo zrenje mesa i
drugih proizvoda. 
Dry Ager PREMIUM S  serija uređaja poseduje novu razvijenu
SmartAging® tehnologiju, zahvaljujući kojoj može sazrevati
veći spektar proizvoda (govedina, svinjetina, riba, sirevi,
suhomesnato, šunka itd.) , kao i DXTasterReg® tehnologiju uz
pomoć koje se može izabrati odgovarajući intezitet ukusa. 

DX 1000® Premium S Black je prva komora za suvo zrenje na
svetu koja kombinuje filter aktivnog uglja sa aktivnim UV
ventilacionim sistemom za dezinfekciju koji svakog minuta
steriliše sav vazduh u komori. Kao rezultat, mikrobi i bakterije
nemaju šanse.

2 GODINE
GARANCIJE 

Kapacitet Dry Ager
DX 1000 Premium
S Black uređaja: 

100kg mesa

SPECIJALNA
PONUDA!

DX 1000 Premium S BLACK
BUNDLE - specijalna konfiguracija



Dry Ager DX 1000 Premium S  BLACK
sa sledećom dodatnom opremom:

nosač kuka - 1 kom
polica - 3 kom
obrtne kuke - 2 kom
set soli - 1 set (4 kom)
tacna za so - 1 kom
etikete - 1 set (20 kom)
knjiga Biblija sa receptima - 1 kom

DX 1000 Premium S BLACK Bundle
Kapaciteta: 100 kg

Cenovna ponuda za

AKCIJSKA CENA UREĐAJA
SA UKLJUČENOM
DODATNOM OPREMOM:

*Navedena maloprodajna cena

611.004,00 din - 10% => 
549.903,60 din



Pak Sistemi doo, Bajči Žilinskog 5a
Ovlašćeni uvoznik, distributer i serviser

office@paksistemi.com

www.dry-ager.rs
www.paksistemi.com

+381 21 661 4469


